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ZEYTINYAGI VE PRINA YAGI ARASINDAKI FARK

Zeytinyagi:
Sadece zeytin agaci meyvelerinden elde edilen, higbir kimyasal 1slem gormeden

dogal hali ile tiiketilebilen, oda sicakliginda sivi olan bir yagdir.

Prina yagi:
Prinanin organik ¢oziiciiler ve fiziksel yontemlerle 6zetlenmesi sonucu elde
edilen, yeniden esterlesme isleminden gegcmemis, diger yaglar ve karigimlari ile

karistirilmamis yaglardir.
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RAFINE PIRINA YAGI
"Kizartmalarda kullanilabilecek yanmaz en
sthhatli yag"

Q Olivela Zeytinyagi ve 2 diger kisi 1 Yorum + 1 Paylasim
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PIRINANIN DEGERLENDIRILMESI KAPSAMINDA,
ZEYTINYAGI URETIM TEKNIKLERININ
OLUSAN PIRINANIN BILESENLERI UZERINE ETKISI
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PIRINA NEDIR?

Pirina zeytinyagi fabrikalarinin bir artigi olup,
Akdeniz tilkelerinde goriilen 6nemli bir
biyokiitle ¢esididir.

Pirina diisiik maliyetle olduk¢a bliyiik
miktarlarda elde edilebilir.

Bitkisel yaglar ve pirina, kiikiirt igermeyen

alternatif yakatlar olarak dikkate alinabilir.
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Pirina aslinda bir atik madde oldugu i¢in diger
atiklar gib1 uygun ve kabul edilebilir bir
kullanim olmamasi1 halinde problemler
yaratabilir.

Enerji liretiminde verimli ve uygun bir sekilde
pirina kullanimi iki probleme birden ¢6ziim
saglamaktadir; temiz enerj1 liretimi ve
zeytinyagi tesislerinin atig1 olan bu maddenin

tekrar kullanimiu.
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PIRINA VE PIRINA YAGI NASIL ELDE EDILIR?

Pirina Yag1 Pirina sanayinin temeli, pirinanin biinyesindeki yagi elde
etmek icin Once pirinay1 kurutmak, sonra da yag ¢oziicii bir solventle
ekstraksiyona tabi tutmak esasina dayanmaktadir.

Pirina yaginin iiretim teknigi diinyada iilkelere farklilik

gostermemekle birlikte,



Tlrkiye'de tliretilen pirina yagi; hammadde ve teknolojiden

kaynaklanan nedenlerle yemeklik kalitede olamamaktadir.

Diinya zeytinyagi Uretiminde soz sahibai lilkeler olan AB'nin buiytlik

uretici uilkeler1, pirina yagi uiretiminde de s6z sahibidirler.



[spanya diinya yemeklik pirina yag: iiretiminde %70,
[talya %15, Yunanistan %11, Portekiz %3 Tunus ise %1
pay almaktadirlar, Turkiye'nin yemeklik pirina yagi

uretimi 1se 1statistiklere yansiyacak diuzeyde degildir.



Tiurkiye'de pirina yaginin yemeklik vasifta tiretilememesinin ii¢ ana nedeni vardir:

1. Pirinanin bekletilmesi,

2. Pirinanin farkli sistemdeki zeytinyagi fabrikalarinda tretilmesi,

3. Pirina fabrika sistemlerinin biiyiik bir oraninin eski sistem olmasi.



Pirina

Geleneksel hidrolik pres veya siirekli santrifiijleme islemi uygulayan zeytinyagi
fabrikalarindan elde edilmesine bagli olarak iki tip pirina tipi mevcuttur. Bu iki tip pirina
sirastyla %25-30 ve % 45-55 nem i¢ermeleri 1le birbirinden ayrilmaktadir.

Diger taraftan, zeytinden elde edilecek pirina ve yag miktar1 her ne kadar yetistirme
teknigine, zeytin cesidine ve yaga isleme vb. durumlara bagli ise de, ortalama olarak 100 kg
zeytinden 15-22 kg zeytinyag1 ve 35-45 kg pirina elde edilebilmektedir.

Modern siirekli sistemlerden elde edilen pirina klasik sistemlerden gelen pirinaya oranla

daha ¢ok nem ve daha az yag icerdigi i¢in daha diisiik ticari deger tasimaktadir.



Yagli pirinayi teskil eden temel bilesenlerin su, yag ve kati maddeler (kabuk, meyve
et1, ¢cekirdek parcalart) oldugu, 100 kg zeytinden 40 kg’a kadar yagh pirina elde
edildig1 bilinmektedir.

Zeytinden yag cikarildiktan sonra elde edilen pirinada kalan yag daha sonra yeniden
cozgen ekstraksiyonu ile (hekzan) yolu ile bir miktar daha alinir, elde edilen yaga
“pirina yag1”, kalan pirinaya da “yagsiz pirina” denir.

100 kg pirinadan ortalama 60-70 kg yagsiz kuru pirina elde edildigi ve enerji degeri
4000 kCal/kg olan pirinanin yakacak olarak kullanilmasi gerektigi goriilmektedir.



Degisik zeytinyagi liretim yontemlerinden elde edilen ham pirinalarin nem ve

yag ylizdeleri
Yag alma vontenu Nem (%) Yag (%)
Hidrolik pres 25-40 8.0-12.0
Siiper pres 20-30 45-12.0
Santrifiijleme 38-60 1.8-6.0

Prinanin ihtiva ettigl yag oraninin yiiksek, nem oraninin az olmasi gerekir.




Ham pirinanin (alperujo) temel karakteristikleri

Parametreler Miktar aralig
Nem (%) 55.6-74.5
pH(suda) 4 86-6.45
Elektriksel 1letkenlik (d‘.::im'l} 0.88-4.76

Organik madde (gKg™)

645.9-976.0

Lignin {EI{g'l'}

323.0-556.5

Selilloz (gKg™) 140.2-249.0
Hemiseliiloz (gKg™) 273.0-415.8
Toplam organik karbon (gKg™) 495.0-5392
Toplam Azot (gKg™) 7.0-18 4
C/N oram 25.2-729
Toplam vag (gKg ™) 77.5-194.6
Suda ¢ozilebilir karbonhidratlar {E[’g'l} 129-164.0
Suda ¢éziilebilir fenoller (gKg™) 6.2-239
Fosfor (gKg) 0.7-2.2
Potasyum {EI’-E-L} 7.7-297
Kalsivum (eKe™) 1.7-9.2
Magnezyum (eKg™) 0.7-3.8
Sodyumn {EI{g'l'} 05-16
Demir (gKg™) 78-1462
Balkir (gKg ™) 12-29
Mangan (gKg ) 5-39

Cmko (gKg ) 10-37




Yagli pirina ve yagsiz pirina orneklerinin analiz sonuglari

24.09.2023

Pirina adi Nem Kil Uencu madde Sabit Karbon Alt 1511 degen
(%0) (%0) (%) (%a) (Kcal'kg)
Yagl pirina 2045 2 80 218 20.10 290
Yagsiz pirina 11.23 3.50 64.74 18 38 4130
© zeytinist mucahit@zeytin.org.tr
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Yagsiz Pirinanin elementer analiz sonuclari

24.09.2023

Pirina Azot (N) % Karbon (C) % Kiliirt (S) % Hidrojen(H) %
Yagsiz pirina 0.76 436 021 571
zeytinist mucahit@zeytin.org.tr 17




Analiz sonuglar incelendiginde, yagl pirinalarin yagsiz pirinaya gore daha
yiiksek nem igerdigi goriilmektedir.

Ayrica santrifiy) yontemiyle yag alma sonucunda olusan pirinalarin nem orani
presleme yontemiyle elde edilen pirinaya gore daha yiiksektir. Yagli ve yagsiz
pirinalar arasindaki diger onemli fark alt 1s1l degerleridir.

Is1l deger: bir maddenin gram ya da kilogrami basina igerdigi enerji

Yagli pirinalarin alt 1s11 degerler1 yagsiz pirinaya gore daha yiiksektir. Bunun

nedeni pirinanin yag igerigidir.



PIRINANIN KULLANIM YERLERI

Pirina yagi, daha ¢ok sabun yapiminda kullanilmaktadir. Yagsiz pirina, islenerek

hayvan yemi olarak da degerlendirilmektedir.

Sabunluk Yag:
Pirinalar, geleneksel bir yaghanede once yeniden ogiitiiliir ve yeniden preslenir.
Her 1ki asamada da sicak su kullanilir. Asit derecesi, ¢ok yiiksek ve kotii kokulu

olan bu yaglar, sabunluk olarak degerlendirilir.



Pirina Posasi: Yakit

Yag1 kalmayan pirina, artik tam bir posadir. Bu posa, ya dogrudan
1syerinin ocaginda yakit olur ya da silindir bigiminde preslenerek
kurutulur (pelet) ve disar1 satilir. Ayrica, pelet kiillerinden de,
yuksek oranda potasyum oksit tasidiklari 1¢in, glibre olarak

yararlanilabilir.



Pirina, hayvan yemi katki maddesi olarak da kullanilabilmektedir.

Besin deger1 olarak 1,6 kg pirina 1 kg kepege karsilik gelmektedir.

Pirina ayn1 zamanda kompozit giibre elde edilmesinde de kullanim
alan1 bulmustur. Yapilan calismalarda, fitotoksik olmayan ve

organik madde 1cerig1 yliksek olan kompostlanmis pirinanin bahge
bitkilerinin yetistirilmesinde ve topragin giiclendirilmesine ihtiyag

duyulan arazilerde kullanilabilecegi belirtilmistir.



Pirinadan, fermantasyon yoluyla lipaz gibi kimyasal
maddeler turetilebilmektedir. Hidroliz edildikten sonra
destile edilerek aktif karbon, metanol, asetik asit, karbon
elde edilmesi denenmis ve basarili olunmustur. Pirinadan
aktif karbon elde edilmesi 6zellikle son yillarda

yayginlasmistir.



Prina tek basina kullanilabilecegi gibi diisiik kalorili linyit komiirii gibi diger
yakatlarla birlikte yakilabilir.

Yillik, yaklasik 1 milyon ton zeytin, zeytinyagi tiretimine girmekte ve
yaklasik 450.000 ton prina bu islemden sonra elde edilmektedir.

Prinanin 1811 degeri yaklasik 12.500-21.000 kJ/kg’dur.

Odun ve yikanmis komiirtiin 1s1l degerler1 sirasiyla 17.000 ve 23.000
kJ/kg’dr.

Prinanin kiiktrt orani kiitlece % 0.05-0.1 degerindedir.



Gilinlimiizde pirinanin kullanim yerleri; ekstraksiyon fabrikalarinda, zeytinyagi
uretim bolgelerinde zeytinyagi fabrikalarinda sicak su kazanlarinda, pirina
yagi fabrikalarinda sistem 1¢in gerekli sicak su ve buhar imalinde, kirec
ocaklarinda, merkezi kalorifer sistemlerinde ve sanayi1 kuruluslarinda buhar,

kizgin yag kazanlarinda yakat olarak kullanilmaktadar.

Tirkiye’de pirina liretiminin zeytin iiretimine bagli olarak yildan yila
degismesine ragmen bu degerin ortalama 200-250 bin ton/y1l oldugu

bilinmektedir.



Pirina (zeytin kiispesi):

Zeytin agaci meyvesinin fiziksel islemler uygulanarak yaginin ve suyunun

bliytik kismi1 alinmus kiispesi.



Pirina yagi 3 ¢esitten olusur

Ham pirina yagi
Rafine pirina yagi
Karma pirina yagi

olmak tizere 3 cesittir.



HAM PIRINA YAGI

Pirina yaginin karakteristik 6zelliklerini tasiyan rafinasyon veya

teknik amacl kullanima uygun pirina yagidir.



RAFINE PIRINA YAGI

Ham pirina yaginin dogal trigliserit yapisinda degisiklige yol agmayan
yontemlerle rafine edilmeler1 sonucu elde edilen, rengi acik saridan
kahverengi sariya kadar degisebilen, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden
her 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan, yemeklik olarak kullanilan bir

yagdir.



KARMA PIRINA YAGI

Dogrudan gida olarak tiiketilebilecek natiirel zeytinyaglar: ile rafine
pirina yagi karisimindan olusan, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden
her 100 gramda 1 gramdan fazla olmayan, yemeklik olarak

kullanilabilen bir yag.



ULKEMIZDE PIRINA YAGININ YERI

1. Tirkiye’de yillara gore degismekle birlikte ortalama 110 bin ton zeytinyagi, bunun

1/9°u kadar yan1 12 bin ton kadar da pirina yagi tretilmektedir.

2. Turkiye’de kapasiteleri ortalamanin tizerinde olmasina ragmen var olan 18 pirina
fabrikasinin sadece 4 tanesi Modern Sistemle ¢calismaktadir. Bu nedenle de iiretilen

endiistriyel pirina yagi daha ¢ok sabun bir miktarda diger sanayi dallarinda

kullanilmaktadar.



ULKEMIZDE PIRINA YAGI iCIN YAPILMASI GEREKENLER!

Tiirkiye’'de pirina yaginin yemeklik olarak iiretilmesi icin dikkate alinmasi gereken

konular asagidaki gibi siralanabilir

1. Turkiye, artan niifusu 1le bitkisel yag aciginmi karsilamak tizere her yil yaklasik 500,000
ton tizerinde bitkisel yag 1thal etmektedir. Pirina yag1 da bitkisel kokenli bir yagdir ve
ithal edilen diger bitkisel yaglarin bir kismi1 yerine kullanilabilir.

2. Turkiye pirina yagini uiretebilecek potansiyele ve bilgi diizeyine sahiptir. Pirina
yaginin Tiirk Gida Kodeksi'nde belirtilen yemeklik vasifta iiretimi ekonomik olursa, i¢ ve

dis pazari etkileyecektir.



3. Turkiye'de yemeklik pirina yaginin iiretiminde rakibi zeytinyagi degil
diger bitkisel yaglar olmalidir. Boylece zeytinyaginin uistiin nitelikler1 daha
belirginlesip tagsis engellenebilecektir. Hizl1 denetleme sistemleri

gelistirilmelidir.

4. Pirina yag1 Tiirk Gida Kodeksi'ndeki vasifta olmadigi konumda diger
sanayl1 dallarinda da onemli katkilar saglamaktadir. Pirina yaginin
1yilestirilmesi ve kullanim alanlarinin gelistirilmesi konularindaki bilimsel

arastirmalara hiz verilmelidir.



5.Pirina yaginin yemeklik olarak iiretilmesini dolayisi ile tiiketilmesini saglamak amaci
ile pirinanin taze olarak islenmesi, buna imkan yok 1se, daha zeytinyag: fabrikasinda
iken kurutulmasi amaci ile zeytinyagi fabrikalarina yeterli ve modern kurutma

tesislerinin eklenmesi

6.Pirina fabrikalari ile zeytinyagi fabrikalarinin karsilikli anlasmaya giderek, pirinanin
giinliik olarak 1sleme olanaklarinin saglanmasi boylece pirina fabrikalarinda, pirinanin

isleninceye kadar gecgirecegi bekleme doneminin en aza indirilmesi



/. Pirina fabrikalarinda mevcut kurutma sistemlerinin de teknigine uygun

sekilde 1yilestirilmesi.

8. Pirina fabrikalarinin calisma sistemlerinin modernize edilerek siirekli
sisteme donusturilmesi ve faaliyetlerini tam kapasite kullanim 1le

devamlarinin saglanmasi



DUNYADA PRINA YAGI

Diinya prina yag uretiminde s6z sahibi tulkeler:
-Ispanya (%70)

-Italya (%15)

-Yunanistan (%11)

-Portekiz (%3)

-Tunus (%1)

Diinya yemeklik pirina yagi uretiminde buyuk rol oynamaktadir.

Turkiye’nin yemeklik pirina yagi uretimi ise istatistiklere yansiyacak
diuzeyde degildir.
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Ispanya Baeza

kentinin girisinde
bulunan bir pirina
fabrikasi sezon boyu
calismaktadir.
Fotografin ¢ekildigi
yer sehrin girisinde
bulunan otelin

bahcesidir.
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DUNYADA PRINA YAGI

Diinya’nin ve AB’nin biiyiik zeytin iireticisi iilkeleri Ispanya, Italya
ve Yunanistan’da Uretilen pirina yaginin sadece yemeklik kalitede
olmas1 ve bu lilkelerde endiistriyel pirina yaginin tiretilmemesi
dikkat cekmektedir. Bunun nedeni, sz konusu bu tilkelerde
zeytinyagi teknolojisi yaninda, pirina yagi teknolojisinin de oldukga
1y1 olmasindan kaynaklanmaktadir

© zeytinist mucahit@zeytin.org.tr 37
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Hakiki Zeytinyag: Iyiniyet Protokolii

1-)Bu protokolun amaci hile yapmak amaciyla zeytinyagina herhangi bir baska yag kansurarak
tiketiciyi yaniltan ve haksiz rekabet saglayan zihniyetin engellenmesidir.

2-)is bu protokol 8.8.191 Nolu Késk Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satis Kooperatifi (Kooperatif olarak
anlacaktle «swmmevrssnass s smemRses R (tiketici olarak amlacakur) arasinda ii¢(3) niisha
diizenlenerek imzalanacaktir.

3-)Tuketicinin satin aldig1 zeytinyaginda tagsis suphesi nedeniyle analiz yapilmasi i¢in getirdigi
zeytinyagidan doriu(4) adet 6rnek alinar.

4-)Orneklerden bir adedi tiikketiciye (miihiirlii olarak) gerektiginde ileri analizler i¢in teslim
edilir.Diger érnekler Kooperatif¢ge muhafaza edilir.

5-)Yapilacak analizlerde tagsis belirlendiginde kooperaltif iki 6rnek esliginde protokol kopyalarmdan
bir adedini ve tiikketici kimlik bilgilerini Aydin Ticarct Borsas:1 Laboratuvarina géonderir.
6-)l.aboratuarca yapilan kesin tayin edici analizlerde tagsis saptanmadiginda tiikketiciye bilgi verilir.
7-)Tagsis tespit edilen zeytinyag érnekleri kooperatifge géonderilen belgeler esliginde yasal islem
baslatilmas1 amaciyla ihbar mahiyetinde Aydm Tarim i1 Midurliigi Gida Kontrol Sube Miidiirliigiine
gonderilir.

8-)Tiiketici tagsigli zeytinyagl olmas: halinde taggisli trunt satin aldig kisinin ve diger bilgilerin
dogrulugunu ve sikayetci oldugunu kabul ve beyaneder..../.../.........

TUKETICI BILGILERI;

Ad, Soyadi ;. T.C Kimlik No;.
Ana AdL . Baba Adi e .
O Gt VOBl MEHATTI S umncosumumssmssssmses o s s s TERISEGH . v T
INATES S ooin . s T AT T T s S o T TR T L S S S e T s T BT S DT R s e B Kosk

SATIN ALINAN KiSi BIiLGILERI;

A, SOVAL uvsioscsnvmosms s i 0sms s s s s T AR INGE s smvmsnss:. e et s 9e
THCATT UMIVANLL . ..o oot et e e e e e e e e e e e e e e e e e
Ly B2 124 510 S S

INATEST: - i i e S R e A e A o R B T B o S T SR R T N B S A TR Kosk

URUNE AIT BIiLGILER;
Saun alman miktar;...............
Faturano/tarih;......................

Tiiketici imzas1 /tarih Kooperatif Yetkili imzasi/tarih

ANALIZ SONUCU
Asit; ....... Refraktometre 181 ve degeri ;... /... Nitrik Asit; ........ Alkali;.......... Kalite;. ......

Analizi yapilan 6rnegin saflik kriterlerine gére 6n analiz sonucu olumludur/olumsuzdur ve ileri
seviyede analiz gereklidir..../.../2008

S.S.191 NOL.U KOSK ZEYTIN VE
ZEYTINYAGI TARIM SATIS KOOPERATIFI

© zeytinist AN ARG org.tr KOOP-YETKILISI
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ZEYTINYAGINDA TAGSISi ONLEMEYE DAIR
PROTOKOLDUR
TARAFLAR;
Is bu protokol, Hakiki Zeytinyag: Tyi Niyet Protokolii’ niin yiiriitiilmesindeki Aydin Valiligi Tarim 11
Mudirlagi il Mudiirlugi olarak anilacaktir), Aydin Ticaret Borsasi 0Ozel Gida Kontrol
ILaboratuari(Borsa Laboratuan olarak anilacaktir) ve S.S.191 no’lu Késk Zeytin ve Zeytinyagi Tarnim
Satis Kooperatifi’nin (Kooperatif olarak amlacaktir)caligsmalarim diizenler.

Bu protokol Hakiki Zeytinyag: lyi Niyet Protokolii’niin iist protokoliidiir.

AMAC;

Protokol, yuritilecek koordineli ¢aligma ile yapilan tiim ¢ahsmalara ragmen engellenemeyen ilimizden
yapilan tagsisli zeytinyag) ticaretinin engellenerek,

A) Insan saghgim tehdit edecek boyutlara ulasan zeytinyag: sahteciligini engellemek,

B) Zeytinyagindaki haksiz rekabeti 6nlemek,

C) Ureticimizin iiriintiniin gercek degerini bulmasini saglamak,

D) Tiiketicilerin bilmedikleri bir hususta kandinilmalarin1 6nlemek,

I¥) Sivil inisiyatifin bir 6rnegini olusturmak,

Amacindadir.

UCRET :
Protokol diizenlemesine uyan basvurulardan, protokoliin amaclarnna ulasabilmesi icin, herhangi bir ticret
alinmamasim taraflar kabul ederler.

CALISMA SEKLI;

A) Kooperatif yapilan bagvurudan 200 ml lik 4 adet numune alarak birisini 6n analizde kullanir.

B) Diger 3 numune miihiirlenerek 1 adet numune bagvuru sahibine verilir.Diger 2 numune
gerektiginde ileri seviyede analizlerde kullamilmak tizere kooperatifce saklanir.

C) Kooperatifin yapacagi n analizde sonug olumlu ise; tahlil sonuglar Hakiki Zeytinyag: Tyi Niyet
Protokolii’niin alt boliimiine islenerek bir niishasi tiiketiciye verilir.

D) On analizin olumsuz olmast durumunda, Kooperatif Hakiki Zeytinyag: 1yi Niyet Protokolii’ ne
Kooperatifce yapilmis 6n analiz sonuclar kaydedilmis olarak diger 2 miihiirli numune ile birlikt
en geg 2(iki)giin i¢inde Borsa Laboratuarina gonderir.

LY) Kooperatifteki numune tekrar miihiirlenerek talep edildiginde bu protokol taraflarindan herhangi
birine verilmek tizere 3(ii¢)ay muhafaza eder.

) Borsa Laboratuann numuneclerden 1 adedinde tagsis analizlerini yapar.

(G) Analiz sonucu tagsissiz ise tiiketiciye bilgi verilmek tizere sonuglar kooperatife 2 giin i¢cinde
gonderilir.

I1) Tahsisli oldugu tesbit edilen numunelerin tahlil sonuglan ile birlikte kooperatif¢e diizenlenen
protokol ve olusturulan bilgiler Tarim 11 Miidiirliigiine génderilir.

I) Tagsisli oldugu tespit edilen numunelere ait kesin analiz sonuglar ile ilgili her tiirlii islem 11
Midurlugii’niin yazili, e-posta ve/veya sifahi bilgilendirmeleri sonucuna gore yapilir.

J) Kesin analiz sonucuna gore tagsisli oldugu tespit edilen zeytinyaginin imzah taahhiitnamesi sug
ihban seklinde olup, 1l Miidiirliigii gerekli yasal islemleri yasal mevzuat i¢inde yiiriitecektir.

DIGER SARTLAR;

Bu protokol Aydin Valiligi Tarim 11 Miidiirliigii , Aydin Ticaret Borsast Ozel Gida Kontrol I.aboratuar

ve S.S5.191 no’lu Kosk Zeytin ve Zeytinyag1 Tarim Satis Kooperatifi’nin arasinda yapilmig olup diger

Tarig Zeytin ve Leytm@gaélyetmmsﬂidtls Koopermttkhnt@e@ymh(mﬂglmcek ilgili diger kurumlan da 39
kapsayacak sekilde genisletilebilir.



Zeytindostu Dernegi ve Ege Zeytin Zeytinyag Thracatgilar Birligi protokol kapsaminda yapilacak olan
caligmalart yakindan takip ederek konuyla ilgili sektoriin bilgilendirilmesinden ve bu olugumun iilke
geneline yayilmasini saglayarak ulusal boyutta tagsisin Onlenmesinde sponsor destek olacaktir.
PROTOKOLUN GECERLILIK TARIHi ;

Bu protokol 31.12.2008 tarihinde sona erer taraflar siireyi uzatmak istediklerinde siire bitiminden 6nce bu
hususta bir araya gelerek karar alirlar.

Is bu protokol 2 sayfa olarak 3 niisha halinde tanzim edilmistir.30.01.2008

S.S.191 NOLU KOSK AYDIN TICARET BORSASI

ZEYTIN VE ZEYTINYAGI TARIM SATIS KOOP. OZEL GIDA KONTROL LABORATUARI

ZEYTINDOSTU DERNEGI AYDIN VALILIGI TARIM i, MUDURLUGU

EGE ZEYTIN ZEYTINYAGI IHRACATCILAR BIRLIGI
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11.07.2007

ANALYSIS CERTIFICATE

Description of sample :OLIVE OIL

Number of standarts used in analyses : 100C

Refence No : HZYO017

Date : 11.07.2007

RESULTS Sample  Limit Sample  Limit
Free fatty acid(as %oleic acid) 3 0.40 <1,0 Trilinolein : 0,15 -
Peroxide value meq gr 3 3.50 <15 ECN42 Difference : 0,13 <0,3
Moisture(with Karl Fisher) 2 0,13 <0,1% Absobency in UV

Insoluble Impurities : 0,02 <0,05% E270 : 0,78 <0,9
Stigmastadien ppm : 320 <50 E232 2,19 -
Wax ppm - 220 <350 AE : 0,07 <0,15

FATTY ACID COMPOSITION Sample Limit STEROL COMPOSITION Sample Limit

Miristic Acid : 0,016 <0,05 Cholesterol : 0,18 <0,5
Palmitic Acid : 10,94 7,5-20 Brassicasterol : 0,03 <0,1
Palmitoleic Acid : 0,89 0,3-3,5 24-Metilen Cholesterol : 0,02
Heptadecanoic Acid : 0,086 <0,3 Campesterol 12,95 <40
Heptadecenoic Acid : 0,118 <0,3 Campestanol : 0,09
Stearic Acid : 2,839 0,5-5,0 Stigmasterol : 0,98 <Camp
Oleic Acid : 74.040 55-83 A7-Campesterol : 0,06
Linoleic Acid : 9,46 3,5-21 A5,23-Stigmastedienol : 0,11
Linolenic Acic : 0,725 <0,9 Clerosterol : 1,14
Arachidic Acid : 0,435 <0,6 B-Sitosterol : 86,55
Gadoleic Acid . 0,327 <04 Sum B-Sitosterol : 94,57 >93,0
Behenic Acid : 0,124 <0,2 Sitostanol : 0,60
Lignoceric Acid : - <0,2 AS-Avenasterol 58522
AS,24-Stigmastanol : 0,95
A7-Stigmastenol : 0,44 <0,5
TRANS FATTY ACID A7-Avenasterol : 0,68
Erythrodiol + Uvaol : 2,88 <45
Trans Oleic Acid : 0,075 <0,20 Total Sterol ppm : 1113 21000
Trans Linoleic + Linolenic Acid . 0,074 <0,30

The above mentioned analyses comply with C.O.I norms.

ANALYSED BY: CONTROLLED BY 3

Name&Surname : KADER ERCAN ’ Name&Sumame : GUNSEL ALTINTAS
Title : CHEMIST Title : CHEMICAL ENGINEER
Sign AL’%:‘ 6—/“" Sign g
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Iki fazli calisma sistemi

TEMIZLEME ve YIKAMA KIRMA ve YOGURMA SIKMA ve TEMiZLEME
Y 6

-
&

2 FAZLI SIKIM SISTEMI

- - SIKMA ve TEMIZLEME
Yogrulmasi tamamlanan zeytin hamuru su

verilmeden dekantore beslenir ve sadece yag ve
karasulu prina olarak ¢ikiyorsa 2 faz sistemli olur.

hamur dekantére su verilerek beslenir, yag,

karasu ve pirina olarak cikiyorsa 3 faz sistemli
olur

— _..______I._i
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[ki fazli calisma sistemi

v' Baski yontemine gore daha O Baski yontemine gore daha = Diisiik tesis kurulu giicii
diisiik asitlige sahip yag eldesi diisiik asitlik derecesine sahip = Diisiik yatirim maliyeti

v’ Zarar gormiis zeytinlerden iyi yag = Diisiik enerji maliyeti
organoleptik degerlere sahip L Zarar gormiis zeytinlerden iyi = Daha kuru prina
yag eldesi organoleptik degerlere sahip » Yiiksek prina degeri

v' Baski yontemine gore daha az yag eldesi » QOrta derecede karasu hacmi
yer gereksinimi O Baski yontemine gore dahaaz = 3 fazaoranla daha az karasu

v' Prosesin devamlilig1 yer gereksinimi » 3 faza oranla daha az sicak su

v Otomasyon imkani O Prosesin devamliligi ihtiyaci

v' Dabha az is giicii 0 Otomasyon imkani

v' 3 faza gore daha az su ve yakit 1 Daha az is giicii
gereksinimi

v’ Daha az cevre kirliligi

v' Yiiksek antioksidan
kapasitesine sahip zeytinyagi
eldesi
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Iki fazh calisma sistemi

2-Fazh Kontinu 3-Fazh Kontinu

Sistem Sistem

Baski (press) Sistemi

Temel Dezavantajlar

v Yiksek nem L Yiksek oranda

karasu uretimi

dYiksek cevre

igerigine sahip prina
v Yiiksek derecede

analitik kontrol kirliligi tehlikesi
v Kalifiye eleman

ihtiyact

24.09.2023 © zeytinist mucahit@zeytin.org.tr

» Yiiksek 1s¢ilik

= Uretim siiresinde
stirdurtlebilir hijyen
de zorluk

= Devamliligi

olmayan bir liretim

44
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Tesislerde daha verimli calisma

HAUS YENI NESIiL DDV DEKANTORLER

Yeni nesil dekantorler ile ;

- kapasite  yoniinden daha yiiksek
performans ;

- Verimlilik  yoniinden daha yiiksek
performans ;

- Daha az durus

- Servis yoniinden bakim kolayligi
saglanmakta.
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Tesislerde daha verimli calisma

HAUS YENI NESIL VBA SEPARATORLER

ol Yeni nesil separatorler ile ;
- Daha kiiclik miktar posaya sahip yag eldesi.
- Patlatma esnasinda daha az iirtin kaybu.

- CIP imkani ile daha az durusla liretimin
devamliligini saglama.

- Kayish tahrik 1le daha az bakim maliyeti.

© zeytinist mucahit@zeytin.org.tr 46



Tesislerin yeni geliri : Pirina

Kirma ve Yogurma Sikma ve Temizleme  Su Girisi

Temizlenmis ve
Yikanmis Urdn

l

el

Zeytin Prina Su Yag
Hamuru

KPY: %7 -8 Karasu

) =
Separator Karasuyunda Dekantor Karasuyunda $E¥ (y/::gg j ;25

Kalan Yag < %0,1 Kalan Yag < %0,4 Nem: %65 - 75

24.09.2023 © zeytinist mucahit@zeytin.org.tr 47
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Bu tesis ile

3 Faz kurulugunda pirina elde edilir.

Daha 1y1 fiyatlara satilabilecek ¢ekirdek elde edilir.

[slenen 100 kg zeytin basina 1 kg veya 2 kg daha fazla yag elde edilir.

% 50 oraninda azalmis karasu miktar1 saglanir.



2 Faz zeytinyag! uretimi esnasinda cikan pirina tekrar islenerek pirina yagi elde edilmektedir.

Toplam
Yag icerigi
Su lgerigi
Kat Icerigi

+ 100 L 5u

Pirina Cilasi -m Plrlnamn %:10"u kadar

22 %2,7
520 365
258 32,3

3 Faz Dekantdr Santrifiij

L §4-

m- L L

Toplam

Yag lcerigi 10,0
Su igerigi 263
Kati lcerifi 256

Toplam

Yag icerigi 1,0 %0,27
Su lgerigi 356 %994
Kat Igerigi 1,0 % 0,33

*Pirina Yagi Ayrim Verimi : % 45’ dir.

Ton Zeytin Basina 100-500 L su tiiketimi bulunmaktadir. Zeytine gore degismektedir.

*Zevtinin cinsine, yetistirildigi yoreye ve sulanma oranlanna bagh olarak bu degerlerde sapmalar gorilmesi muhtemeldir.

24.09.2023

© zeytinist

mucahit@zeytin.org.tr

o [ [

Toplam

Yag Icerigi 11 %92
Su Igerigi 0,6 %5
Katiicerigi 04 %3

ﬂe. 100-120 kg

Su ve Tortudan
Temizlenmis Pirina
Yag Elde Edilir.
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Prinadan yem miimkin miu ?

Simdiye kadar neden yeme katki maddesi

olarak degerlendirilemedi ?

- Prinanin yem olmasina engel olan fenolik

bilesiklerden dolay1 ortaya ¢ikan koti kokular.

- Prina 1¢indeki yiiksek seliiloz oranu.
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© zeytinist

BIOHAUS Hizhh Fermantasyon Sistemi ile
pirinaya yem katki maddesi vasfi kazandirmak

mumkiundiir.

Hizli fermantasyon sistemi, 6zel olarak tasarlanmis
hizli fermantasyon reaktorii ve aktivatoriiniin

birlikte calismasi ile etkinlik gosterir.

Bu aktivatorle reaksiyona girdikten sonra seliiloz
dekompozisyona ugrayip parcalanmakta ve kotii

koku olusumu engellenmektedir.

mucahit@zeytin.org.tr 51
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Fermantasyon Aktivatori nedir?

© zeytinist

mucahit@zeytin.org.tr

Sistemimizin  diger  ayrilmaz

parcasidir.

Ozel olarak gelistirilmis olan bu
aktivator; proteinaz, Kkeratinaz,
lipaz, seliilaz Qibi 20’ye yakin
termofilik enzim ile Dirlikte
termofilik fermantasyon siirecini
hizlandirmak icin gerekli diger
maddeleri ve mikroorganizmalari

iceren dogal bir kokteyldir.
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Pirina Yem Fayda Analizi

Nem
Ham Protein (HP)

Ham Yag (HY)

24.09.2023

Zeytin Pirinasi

Giren% Cikan %

Ogutilmis Misir

Cikan%

12

Cikan%

Bugday Kepegi Misir Kepegi

Cikan%

1,58 | 7,21 9,4 17,3 11,9
3,05 | 13,94 4,2 4,3 4,2
617 | 2818 3100 2550 2940
52 | 30,25 2,5 12 4,6
0,86 | 3,93 1,5 6,3 2,7
790 TL/ton 440 TL/ton |580 TL/ton

© zeytinist

mucahit@zeytin.org.tr
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AYVALIK ZEHIRLENIYOR!
5 HAZIRAN

Diinya Cevre Giinii'nde

Dogus Prina fabrikasi 6niinde saat: 13.00’te
Belediye Baskanimiz Mesut Ergin basin
aciklamasi yapacaktir.

Katilmak isteyen vatandaslarimizi bekliyoruz...

AYVALIK
BEISERINESI

Qv N

ﬁ"f‘b’ gurme_okur ve 984 diger kisi begendi

1 glin 6nce

zeytinist zeytincilik bélgesindesiniz. zeytinyagi

‘g fabrikalarindan gikan pirinayi gevreci bir
sekilde ekonomiye kazandiran fabrikayi
kapatmakla tim fabrikalarin atiklarini saga sola
atmasina neden olursunuz. bu sekilde sorunu
biytlrsiniz. biz zeytinyadini islemek igin o
pirinavi cikarmak zorundaviz.

9

24.09.2023

© zeytinist

mucahit@zeytin.org.tr

vatanperverrr @zeytinist dogaya verdigi
zarar ne olacak ? Havayi suyu kirletsin
diyorsun yani

12s Yanitla

zeytinist @vatanperverrr turkiyede
uretilen bir kilogram zeytinyagi igin v
yaklasik 4 kilogram pirina ¢ikiyor. bu
tesis bu pirinayi isliyor iginde kalan yagi
alip neredeyse sifirliyor. sonra kalan
urlinu paketleyip satiyor. zeytin gekirdegi
yakacak pirinanin kendisi hayvan yemi
olarak kullaniliyor. bu tesis ¢aligmaz

ise Ulkedeki tim zeytinyagcilarin

pirinasi saga sola atilir diyorum. hava

su kirlensin demiyorum. tarima dayali
sanayidir. cep telefonu havayi kirletir.
kanser yaptigi ile ilgili bulgular var.
sigara havayi kirletir kanser yapar.
bunlar daha yaygindir. bizler pirinayi

bu fabrikaya satarak zeytinyagini

daha ucuz mal ediyoruz. burdan gikan
karbon emilsiyonu ile istanbulda sabah
trafiginde olusan karbon emilsiyonunu
karsilastirin. havamiz suyumuz dogamiz
temiz olsun.

11s Yanitla
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Komgunun yakit:
EDREMITTEN

W EDREMIT Korfezi'nde islenen zeytinler-

den ¢ikan ve yakacaga dontistiiriilen ¢ekir-
dekler binalann isitilmasinda kullaniimasi

amaciyla Midilli'ye ihrag ediliyor. Firmann
yonetim kurulu baskan yardimaisi Serkan
Yavuz, “Zeytinden elde edilen bu yakit

bolgesel olarak baktigimiz zaman 6zellikle

Yunanistan’a ihrac ediliyor. Komiriin yan
fiyatina satilmasi ve agag1 yukan onunla
ayni kaloriye sahip olmasi dolayisiyla
halkimiz tarafindan da tercih edilen bir
yakat tiirii” diyerek, zeytin ¢ekirdeginden
elde edilen yakitin biyokiitle 6zelliginin
bulunmas: ve komiirdeki karbondioksitle
zehirli gazlara gore ¢ok temiz olmasindan

dolayn gevreci yakit olarak tercih edild%éine

EGIAD Baskani
Mustafa Aslan
2015'tekurulan -
EGIAD Melekleri
Yatinm Ag'nin
bugiine kadar '
bin 500'den
ey
degerlendirdigini
ve dokuz girisime
700 bin Euro'y:
yakin yatir

dikkat cekti. B Hakan FIRIK / EDREMIT,
" o A e albe

24.09.2023
'y
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PIRINADAN BIYOGAZ URETIMI



PIRINANIN GAZLASTIRILMASI

Biyokiitlede Gazlastirma

Biyokiitle, yasayan ya da yakin zamanda yasamis biyolojik maddelerden yakit elde
edilmesi ya da diger endustriyel amaglarla kullanilmasi ile 1lgilidir.

Yenilenebilir biyokiitle ve biyokiitleden elde edilen yakitlar ¢evresel fayda saglamasi
sebebiyle glinimiiz enerj1 kullaniminda kolaylikla fosil yakitlarin yerine gecebilecektir.
Biyokiitlenin gazlastirilmasi; kat1 yakitlarin 1sil ¢evirim teknolojisiyle yanabilen bir gaza
dontstiirtilmesi 1slemidir.

Sinirlandirilmis oksijen, hava, buhar veya bunlarin kombinasyonlari reaksiyonu

baslatmaktadir.



Asama 1
Hasat

Asama 2

Isleme

Parcalama

Bivokutle

Briketleme

24.09.2023

Suyvunu cikarma

Kurutma

© zeytinist

Asama 3

Asama 4

Gazlastirma

mucahit@zeytin.org.tr

Gaz
Temizleme

Asama 5

Motor

Turbin

Kazan

58



Uretilen gaz karbonmonoksit, karbondioksit, hidrojen, metan, su ve azotun yani sira
komiir parcaciklar, kil ve katran gibi artiklar1 da icermektedir.

Uretilen gaz temizlendikten sonra kazanlarda, motorlarda, tiirbinlerde 1s1 ve giic
uretilmek tizere kullanilmaktadir.

Gazlastirma teknigi 1le biyokiitleden, yliiksek bir randimanla petrolle ¢alisan gli¢ ve 1s1
saglayan turbinlerde kullanilacak bir gaz yakit elde edilebilir.

Biyokiitle kaynaklarinin saglanmasi fosil kaynak saglanmasindan daha pahalidir.
Fakat biyokiitle yenilenebilir bir kaynak olmasiyla tiikenmekte olan fosil yakitlarin

yaninda siirdiiriilebilir global enerjinin 6énemli bir unsurudur.



Buna 1laveten sera gazlari emisyonu ve karbon dongiisiini azaltip, kirsal

ekonominin gelisimiyle yesil endiistriyi desteklemektedir.

Biyokiiltenin gazlastirilmasi ile elde edilen gaz yakit dogal gazin
kullanildig1 yerlerde kiigiik modifikasyonlar yapilarak kullanimi
yayginlastirilabilir ve gelecekte kolaylikla dogal gazin kullanildig: yerlerde

enerjinin bliylik bir kismi bu yakittan saglanabilir.

Gazlastirma 18. yy'in sonlarindan bu yana bilinen bir teknolojidir.



Ozellikle gelismekte olan iilkeler i¢in giiniimiizden gelecege 6nemli bir rol oynayan
biyokiitlenin kullanilabilir oldugu o yillardan bu yana 1spatlanmistir.

Modernize edilmis biyokiitle enerjisi teknolojilerinin amaci tiretim ve kullanim
sirasinda emisyonlar azaltirken yakitin yogunlugunu arttirmaktir,

Fosil yakitlar, niikleer enerji ve biiylik 6l¢ekli hidrolik projeleri gibi geleneksel enerji
kaynaklar1 diinya enerji piyasasina hakim durumdadirlar. Diger enerj1 kaynaklar1 bu

geleneksel kaynaklarla rekabet edecek yeterlilikte degillerdir.



GAZLASTIRMA GAZININ KULLANILDIGI YERLER

Katran, komiir ve kil tiretilen gazdan arta kalan atiklar olarak bilinen yan tlrtinlerdir.

Uretilen gazin igten yanmali motorlarda yanabilmesi i¢in katran ve partikiillerin temizlenmesi
gerekir.

Uretilen gazin yanabilen icerigi baslica karbon monoksit, hidrojen ve hidrokarbon gazlar
(hammaddeye bagli) ve azotun degisik oranlarda karigimdar.

Gazlastirma reaksiyonu ile tiretilen gaz bilesimindeki diger gazlara nazaran azot igerikli gazin 1s1l
degeri daha diisiiktiir

Uretilen gazin enerji icerigi icten yanmali motorlarda, kazanlarda ve firinlarda kullanima

uygundur fakat azot igeren gaz orta ve uzun tagimacilik i¢in tavsiye edilmez.



24.09.2023

Biyokiitle Gazlastirma Tesisi - Isveg

© zeytinist mucahit@zeytin.org.tr
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Gazlastirma sisteminin apartman 1¢1 kullanimi

© zeytinist mucahit@zeytin.org.tr
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GAZLASTIRMANIN KIMYASI

Icinde % 35'den daha fazla su ihtiva eden biyokiitle termokimyasal
doniisiim sonucu elektrik tiretimi i¢cin uygun degildir. Direk yakma i¢in
%8-15 aras1 nem orani uygun olup, 50-100 cm aras1 par¢a boyutu 1dealdir.
Karbonlastirma 1slemi %8-15 aras1 nem oranlar tercih edilir. Odunun
gazlastirma sistemde kullanilabilmesi i¢in odun 1¢indeki nemin

ayarlanmasi gerekir. Bu da ancak kurutma islemai 1le gergeklesir.



|. Safha : Oksidasyon

C+0, — CO,+Is1

Biyokiitlenin organik mollekiilleri karbon (C) ve hidrojen (H), yukaridaki reaksiyonlar
geregince, okside olarak 1s1 enerjisi agiga ¢ikarirlar. Bu reaksiyonlar sicakligin disariya
verildigl ekzotermik reaksiyonlardir. Bunlar sirasiyla karbondioksit ve su buharina
doniisiirler. Yanma sonucu yanmayan inorganik minerallerin bulundugu kiil de aciga

cikmaktadir.



[l. Safha : Piroliz

Organik maddeler oksijensiz ortamda 1sitilirsa ortaya ¢ikan termal
parcalanma siirecine piroliz adi verilir. Oksijensiz ortamda 500-600
°C'a kadar yapilan 1sitmada; gaz bilesenleri, ugucu yogusabilir
maddeler, mangal komiirti ve kil aciga c¢ikar. Yiiksek sicakliga

ciktiginda 1se gaz bilesenler1 ve odun gazi agiga cikar.



[11:Safha : Karbonlastirma

Karbonlastirmada; odun, turba, maden komiirtui gib1 organik maddeler
havasiz ortamda kimyasal parcalanmaya ugrarlar. Bu islem de farkli sicaklik
bolgelerinde gerceklesir ( 150 - 500 °C ). Karbonlasma 1slem1 sonucu agiga
¢ikan gaz bilesenleri: %50 CO,, %35 CO , %10 CH, , %35 diger
hidrokarbonlar ve H, 'dir. Gaz karisiminin yaklasik kalori degeri 8.9

MJ/m?’tiir. Odunun karbonlastirilmasindaki sivi tirtinler ise sulu kisim ve

katrandir.



V. Safha : Indirgeme (Gazlastirma)

Organik maddelerin gazlastirilmasinda yaklasik 500 °C sicakliga kadar
olan siire¢ piroliz sathas1 olup burada; karbon, gazlar (kalorifik degeri 20
MJ/m3'e kadar ¢ikabilir) ve katran elde edilir. Isitma 1000 °C'a kadar
¢ikildiginda karbon da su buhariyla tepkimeye girerek CO ve H, tretilir.
Ham maddedeki degisken oksijen oranina bagli olarak gazlastirma islemai

i¢in 1lave oksijen girdisi gerekmeyebilir.



PYROLYSIS | Tar
blomass 2 [Pyrclysis gas {@acoa] Ql‘
A ‘
COMBUSTION X
C+0,2 : ]
e Oy |10, - - 0.
C.H,, * n2emia) 0,2 1CO, . H.d
R _
REDUCTION
C+CO, % 2C0O ’.w|.

C+HO © CO*H, W
CH. + MO o nCO + (m/2en) M, 1, 2
CH. * nCO, & 2nCO » M2 H,

24.09.2023 Gazlagtirma prosesinin toplam reaksiyonu



BIYOKUTKE GAZLASTIRMANIN DEZAVANTAIJLARI

Cevreyl ne kadar glivene aliyorsa da sagliga zararlar1 agisindan agiklanan
dezavantajlar1 vardir.
Koku, giiriiltii, yanma/patlama riski, CO zehirlenmesi, akit gaz ve pis su

¢ikisi (gazin temizlenme prosesinden kaynakli ).



Biyokiitle gazlastirmasinda ¢ikan koku hidrojen siilfiir, amonyak ve
karbon oksisiilfit kokularina benzer. Katran da sert bir kokuya sahiptir.
Gazdan cikan koku pis su, katran ve ucusan kiillerden de
kaynaklanabilir.

Gurulti 1se 1slem sirasinda makinalarin ¢alismasindan kaynaklanir.
Sistemden atmosfere sizan gaz yakit veya duman eger ortamda

atesleme yapilirsa patlamaya neden olabilir.



Biyokiitle gazlastirma prosesinde kat1 yakit deposu, yanabilen tozlar,

yakitin kurutulmasi ve uretilen gaz temel risk faktorlerini olustururlar.

Renksiz ve kokusuz olan karbon monoksit gazi solundugunda tehlikeli

bir toksik etki yaratur.

Daha az kullanilmasindaki en onemli faktor; petrol tGrtinlerine gore

tretimi ve depolanmasinin daha zahmetli olmasi, gaz iiretim

sistemlerinin ¢alistirilmasi 1¢in farkl tiniteler gerektirmesidir.



BIYOKUTLE GAZLASTIRMANIN AVANTAJLARI

Fosil yakitlar kiikiirt dioksit, azot oksitler ve radyoaktif alanla(niikleer) atmosfer
Kirletilirken, direk yakma yerine gazlastirma kullaniminda emisyonlar biiyiik bir sekilde
sifirlanabilmekte ayn1 zamanda farkli makinalarin 1s1 ve gii¢ Uretiminde kullanilan gazin
kalites1 1yilestirilmektedir.

Gazlastirmanin avantaj1 gaz yakiti yakmadan once i¢erdigi zararli maddeleri
uzaklastirmasidar.

Buna 1laveten i¢ten yanmali motorlarda gazlastirma yakiti kullanildiginda petrol yakita
nazaran daha az emisyon degerlerine sahiptir.

Gazlastirmadan elde edilen gaz yakatta kiikiirt dioksit ve NO, salinimi olmaz.



AKTIF KARBON

Renk ve koku yapan bilesikleri tutmasi ve
yakalamasi 1¢in, 1s1 ve rutubet etkisine maruz
birakilan, ¢ok ince toz halinde, siyah renkli
organik bir maddedir. Odun, komiir,
hindistancevizi gibi maddelerin ¢esitl

islemlerden gecirilmesiyle elde edilir.

Bir su filtresinde kullanilmis toz ve blok haldeki aktif karbon
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Yaygin olarak kullanilan endiistriyel adsorbanlar arasinda cevre
kirliligini kontrol amaciyla, su anda kullanilan adsorbanlarin en
onemlisi, yuksek gozeneklilige sahip aktif karbonlardir . Ticari
olarak aktif karbonlar, odun, turba, linyit, komiir, mangal
komiuirt, kemik, Hindistan cevizi kabugu, piring kabugu, findik
kabugu ve yag urunlerinden elde edilen karbonlarin ¢esitl

islemlerden gecirilerek aktive edilmesiyle elde edilirler.



1900’ li yillarin basinda, su anki aktif karbon tiretiminin temelini olusturan
patentler yaymlanmistir. Bu patentler, bugtin bile hala gegerli olan aktif
karbon tiretiminin 1k1 temel prensibini a¢iklamaktadir. Bunlar kimyasal
aktivasyon ve gaz aktivasyonudur. 1920 yilindan sonra, ilk olarak, aktif
komiir su aritilmasinda kullanilmaya baslanmis, fakat yaygin bir kullanim
saglanamamistir. Ancak, 1927 yilinda Almanya’da i¢gme suyundaki
klorofenol kokusu biiyiik problem yarattigindan, sehir suyunun hazirlanmasi

sirasinda aktif karbon kullanimi da biiyiik 6nem kazanmastir.



Aktif karbon, 1929 yilinda Hamm Water Works’da graniiler formda,
bundan bagimsiz olarak 1930’da Harrison tarafindan Michigan Bay
City’de, yine 1929 yilinda Spalding tarafindan igme suyundaki kokularin
uzaklastirilmasi amaciyla toz halinde kullanilmistir. 1932 yilina
gelindiginde Amerika’da 400 fabrika, 1943 yilinda 1se yaklasik 1200

fabrika 1stenmeyen kokularin kontroliinde aktif karbonu kullanmastir.



Aktif karbon, bliytik kristal formu ve oldukca genis 1¢ gozenek yapisi
Ile karbonlu adsorbanlar ailesini tanimlamada kullanilan genel bir
terimdir. Aktif karbonlar, insan sagligina zararsiz, kullanish trtinler

olup, oldukg¢a yliksek bir gozeneklilige ve 1¢ ylizey alanina sahiptirler.



PIRINADAN AKTIF KARBON ELDESI
Pirinadan aktif karbon eldesinde farkli metotlar bulunmaktadir.
Uygun olan patentli yontemlerden, hindistan cevizi kabugundan aktif

karbon eldesinde kullanilan metotlarda 6nerilen 1s1l aktivasyon ve

yikama i1slemler1 pirinaya 0zgu kosullar1 saglayarak kullanilabilir.



kimyasal

aktivasyon 51l aktivasyon

PRINA, > — —  AKTIF KARBON
151 enerjisi gerekli
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KISACA PIRINA YAGI URETIM ASAMALARI
oy (mouc) - [zevTinvadt rasnivs |
! l l l
Ed @D D G
!
_ ! !
R R X I )
o]

24.09.2023 © zeytinist mucahit@zeytin.org.tr 82




Zeytinyagl rabrikasindan gelen pirina havuza
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Gelen pirinanin 2 veya 3 faz olmasina
gore Ucretlendirilir. Ne kadar az su o kadar
degerli pirinadir. %65 nemle gelen pirina
bliyuk kazanlarda yaklasik 800
derecelerde 1sitilarak neminden

uzaklastirilir. %8 neme kadar dustrulur.



. - Bacalarda
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@8 pirinanin
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agl alinan hegzandan uzaklastirilan




Bu patlatma c¢ok tehlikelidir. Neredeyse 5
— 7 ton pirina ¢ok ytliksek basingla
uniteden karsiya bosaltilir. Bu pirina artik
yagi alinmis, neminden uzaklastirilmaii
nihai urtin olarak (yakacak, yem) satisa

hazirldir.
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OLIVE Pllel:E OIL - RAFINE PRINA YAGI

pomace oil

OLIVE POMACE DIL - RAFINE PRINA YAGI
gida Dreticisi igletme KayitNo: TR- -K-082176

Tirk Glda_Kudpk§i l_evtinvaﬁl ve prina yad tebligine uygun

olarak dretilmistir. Serin ve kuru yerde muhafaza ediniz.

Direk ganes igigindan koruyunuz.

igindekiler : Rafine prina yatil naturel sizma zeytinyadl.
WM-MnMnM[ng]

Energy - Enerii (keal / K} 900 /3770

Total Fat - Ya§ (g) ‘Soturated Fat - Doymus Yad (g
gturated - Tekli Doymamis Yad (9|7

Monouns

Pnlyunsuwmtud . Goklu Doymami§ Yag (9),

Cholesterol - Kolesterol (g)
Carbohydrote * Karbonhidrat (0]

iber - if (g) ﬂ Protein () n ‘Sodium - Sodyum () ﬂ

* Not o significant SOUrCe: of dietary fbre, Sugrs. VitaminA, Vitomin &

Colcium and Iron. Per ‘bosed on0 2000 calrie diet
ive il |

cent Doily Values oré
Ingredients: Refined Olive Pomace 0il and EXt0 Virgin 0!
Keepino cool place and oway from dlmrsunllglLL
@
il poum acri 5000 me| —
Filling Volume Qulum i S0 3
Net Quontity . Net Miktar g //
4 producar | Eporter; | S=——
NGIDASAN. TIC.AS: | 2 !
Kavaklidere Mh, Kavaklidere cd. /
L, Bormova, i Ty a
phone - Tel gps0 30271 b‘ﬂ /. !
£-Mail : bil j@rozen comyt —
*'“'.mllll.ﬁﬂm w //
pnge (ke TUrkive

Gh  producedond pottled in Turke

"
|“: H

,m
'

Best
Quality
oryour fryind J
“and cookind




Sorulariniz varsa cevaplayayim.

Daha sonra akliniza soru gelirse litfen yiiz
ylze, e posta veya telefon yoluyla ulasiniz.
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Bu ders notlari zeytincilik programi 6grencileri,
Kursiyerler, sektor temsilcileri, diger
tniversitelerde okuyan 6nlisans, lisans, yiksek
lisans ve doktora ogrencileri ile arastiricilara
yonelik hazirlanmigtir. Daha detay bilgiye ulagsmak

isterseniz litfen iletisime geginiz.
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DERS NOTLARI SUREKLI YENILENMEKTEDIR.
LUTFEN DAHA ONCE INDIRDIGINIZ DERS NOTU VARSA
YENI TARIHLI OLAN DERS NOTUNU TERCIH EDINIZ.
NOTLARDA HATALI ve
EKSIK BIR YER GORDUGUNUZDE LUTFEN BILDIRINIZ.



Dr. Miicahit KIVRAK
050577244 46

Kivrak@gmail.com

WWW.zeytin.org.tr

www.mucahitkivrak.com.tr
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Sosyal medya 1letisim

nttps://www.facebook.com/mucahit.Kivrak

nttps://twitter.com/zevtinist

nttps://instagram.com/zeytinist/

nttps://www.youtube.com/channel/UCNDXadH7jpBOFVRLbEVIgHA
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