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DUNYADA DUZENLENEN ZEYTINYAGI
YARISMALARI



Ticari referans — Commercial Referent

yarisma size bunu kazandirmalidir.
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Satilacak miktar — quantity to be sold

QUALITY

yarismay1 kazandiktan sonra ne kadar
urtintintizi kime kag liradan satacaginizi

bilmeniz gerekmektedir.
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Zeytin ¢esidi & c¢esitleri ylizdeleri — olives variety

20
PRI\ OcCt percentage %

VR VARILTIES

-Hang1 zeytin ¢esidiyle urettiyseniz bunu

belirteceksiniz. Ayrica harman yapildiysa bunu da

belirtmek gerekir.

20.01.2025 © zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com 9



Organik — organic
organik uriin pazari diinyada her

gecen gun daha ¢ok 1lg1

gormektedir.

iskelekooperatifi@gmail.com
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Cografi Isaret — P.O.D. / P.G.I.

Uriinde cografi isaret varsa bu bildirilmelidir. Kalite

acisindan bu 1saretli tirtinler tercih edilmelidir.

© zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com
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Yikseklik — Altitude 1n meters

yukseklik zeytinyaginin kalitesi
acisindan onemli bir etkendir. Bu

belirtilemelidir.

iskelekooperatifi@gmail.com
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Hasat Sekli — Method of olive

harvesting

hasat zamanin 6nemli oldugu kadar

sekli de onemlidir.

iskelekooperatifi@gmail.com
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Tiiketici icin fiyat araligr — Price range
tiikketici bu tiriinii kac liradan satin

alabilecektir. Burada uluslararasi bir fiyat

verilmesi daha dogrudur.

© zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com
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[hracat Sertifikalar1 — Export

Certificates
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nelgeler istemektedir. Bu

Ly

belgeleriniz var 1se bunlari 1bra

etmeniz de yarar vardir.
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Madalyalar / 6zel 6diiller — Medals

/ Special awards

daha onceden alinmis baska odiller
ve madalyalar varsa bunlar1 da

belirtmeniz sizin yararinizadir.
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LEI EXTRAVIRGIN OLIVE OILS

International Olive Oil Competition
"Armonia"-Alma Trophy
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Virgin
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Yarismanin amaclari:

a) Zeytin ve zeytinyag iireticilerini kaliteyi artirmak i¢in harekete gecirmek
ve yuksek kalite sizma zeytinyagini yiyeceklerle uyumlu bir sekilde
kullanarak bunu gurme okullarinda, gastronomide ve Italya ve diger

ulkelerdeki restoranlarla desteklemek



b) Saglikli ve besin degeri olan yliksek kalite sizma zeytinyagina
deger kazandirmak, Akdeniz diyetini her tip okulda 6zellikle gurme

okullarinda, gastronomi okullarinda, Italya ve diger iilkelerdeki

restoranlara birlikte bilin¢clendirmek



c¢) Yiiksek kalite sizma zeytinyaglarini desteklemek, uluslararasi
zeytinyag1 tadimcilarinin sayisini artirmak ve bunu Italyan ve
uluslararasi tiniversitelerle arastirma enstitiiler ile egitim materyaller1
ve Alma (zeytinyag1 tadimlar1 ve etiidlerle) egitimler diizenleyerek
New York, Toronto, Montreal, Heildelberg, San Paulo, Seul’daki

uluslararas1 yemek okullariyla birlikte saglamak



Armonia yarismasina katilan Italyan ve diger menseli yiiksek kalite
sizma zeytinyag her bir tip 1¢in en az 1000 kg olmalidir bagvuru formu
dogru ve eksiksiz bir sekilde doldurulmali ve zamaninda teslim

edilmelidir. toptan satis yapan firmalar yarismaya katilamazlar.



Her bir numune asagida belirtilen sekilde teslim edilmelidir

a) Daktilo veya kitap harfleri ile dogru ve diizgiin sekilde yazilmis bir bagvuru formu olmalidir.
okunamayan basvurular gecersiz sayilacaktir.

b) 6 adet 500 ml lik cam sisede yollanmalidir. Agz1 iyice kapatilmis ve etiketlenmis olmasina dikkat ediniz
c) Serbest asitlik, perioksit derecesi k232, k270,delta k yag asidi kompozisyonu, total fenol bilesikleri
gosteren belge eklenmelidir.(her halikarda bu analizler kendi laboratuvarimizda tarafimizdan yapilacaktir)
d) Her bir yarismaci teknik bilgi formunu doldurmalidir

¢) Yarisma licret makbuzunun fotokopisi eklenmelidir biitiin bu evraklar zeytinyag numuneleri ile birlikte
kapal1 bir zarfin i¢inde yollanmalidir.

f) dogru bir sekilde yapilmayan basvurular yarisma kurallarinca harig tutulacaktir.

22



ULUSAL NATUREL SIZMA ZEYTINYAGI KALITE YARISMASI KATILIM FORMU

Derneginizin diizenledigi 4. ULUSAL NATUREL SIZMA ZEYTINYAGI KALITE YARISMASI'na katilmak
Istiyorum/istiyoruz.
Yarisma kogullarini okudum, Tiim kosullar: eksiksiz kabul ediyorum. Saygilarimizia.
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Yarismaya Katllan marKa: ...

Yarismaya katilan markanin tescil detaylari:................cccooii

Yarismaya katilim tahmini tonaj: ...

Yarismaya katilan iuiriiniin mensei/menseileri (Yaklasik yuzdeleriile) :.................ccoooiiiiiiiiiiiiiiinnnnnn,

Uriiniin zeytin cesidi/cesitleri (Yaklasik yilzdeleriile):..............cccccooiviiviiiieeiiee e

YariSmAact NIECIIGE: ..o e e e s e e e e e e e e e e
(Uretici-Yaghane-Tiiccar-Dissatime1-Yurtici Pazarlama-Siseleyici-Diger- Birden fazla nitelik belirtebilirsiniz.)

YETKILIi / IMZA(Kase) 23



ZEYTINDOSTU 4. ULUSAL NATUREL SIZMA ZEYTINYAGI KALITE YARISMASI
TANIMLAR

Katihmer: Tescilli marka sahibi ve {iriinleri piyasada fiilen satilan ya da ihra¢ eden (Butik ya da biiyiik

ol¢ekli) tiretici, yaghaneci, tiiccar, sanayicl, fason iiretim yaptiran firma ve kisi,

Yarisma Kurulu:

Metin OLKEN (Zeytindostu Dernegi Yon. Kur. Baskan.)
Serdar O¢ten UNSAL  (Zeytindostu Dernegi Uyesi)

Miimtaz GOKCEBAG  (Kimya Miihendisi)

Miicahit KIVRAK (Zeytindostu Dernegi Uyesi) (Modaratdr)
Sevil Yiicel (YTU. Yard. Dog. Dr.)
Beraat OZCELIK (ITU. Dog.Dr))

Dilsad B. KONUSKAN  (MKU. Yard. Doc. Dr.)
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NUMUNE ALIMI

1. Numune alimlari, goézetim firmasi, katilimec1 ve yarisma kurulunun yetkilendirecegi bir kisinin hazir bulunacagi heyet tarafindan
gerceklestirilecektir.

2. Numune alimi1 Subat 2011 ayinda baslaaycaktir. Numunelerin yorelere gore alim takvimi basvuru sahiplerinin cografi dagilimina
gore daha sonra duyurulacaktir.

3. Her katilimcimnin zeytinyagindan 6 adet 500 cc’ lik sisede numune alinacak, alinan numuneler gézetim firmasi tarafindan gizli olarak
kodlanacak ve miihiirlenecektir. Siseler koyu renk ve disaridan numune sahibini ayirt edecek gizli kod harici bir belirteg
icermeyecektir,

4. Numune alim iglemi sonrasit miihiirlenen tanklarin yarisma sonuna (yarisma bandrollerinin teslimine ) kadar agilmamasi esastir.
Tanki agildig1 tespit edilen yarismaci yarisma disi birakilacak ve gerekgesi kamuoyuna duyurulacaktir. Yarigma bandrollerinin
tesliminden once acilan tanklar i¢in yarisma bandrolii verilmeyecektir.

5. Her katilmc1 yarigmaya katildigi zeytinyagindan toplam 5 litresini nihai ambalajinda olacak sekilde Dernek faaliyetlerinde
kullanilmak tizere Zeytindostu Dernegi'ne teslim etmelidir.

7. Numune kodlarmin yer aldigi katilimei listesi 2 asil olarak gézetim firmasi tarafindan hazirlanip miihiirlenerek, bir adeti miihiirli
bir zarf igerisinde yarisma kuruluna teslim edilecek bir adeti de miihiirlii zarf i¢inde kendisinde bulunacaktir. Zarflar sonuc¢larin

aciklanacagi tarihe kadar agilmadan saklanacaktir.

25



NUMUNELERIN ANALIZI:

«Kapsamh Kimyasal Analizler:

1. Kimyasal analizler 10C tarafindan akredite bir laboratuar tarafindan yapilacaktir.

2. Testler 10C standartlar1 baz alinarak yapilacaktir.

3. Yapilacak testler asagida soyle siralanmustir.

Serbest yag asitligi, Peroksit, Sterol Kompozisyonu, UV Ozgiil Absorbans, ECN 42, Trilinolein, Yag Asitleri
Kompozisyonu, Stigmastadien, Kolon Sizmasi

4. Testlerin tamamlanmasina miiteakiben analiz sonuglar1 ayr1 ayr1 raporlanarak topluca Laboratuar yetkilisi tarafindan
yarisma kuruluna teslim edilecektir.

*Duyusal Analiz:

1. Kimyasal analizlerde basarili olamayan numuneler duyusal analize alinmayacaktir.

2. Duyusal analizler 10C tarafindan akredite bir tadim paneli tarafindan yapilacaktir.

3. Numunelerin duyusal analiz sonuglar1 ayr1 ayr1 raporlanarak topluca ilgili panel yoneticisi tarafindan yarisma

kuruluna yollanacak/teslim edilecektir.

26



SONUCLARIN DUYURULMASI

1. Duyusal analiz sonu¢larinin yarisma kuruluna ulasmasina miiteakiben gozetim firmasinin katilimiyla ve Yarisma
kurulundan en az 3 kisinin hazir oldugu bir oturumda miihiirlii zarf agilacaktur.

2. Kodlanmis olan numunelerin raporlariyla miihiirlii zarftaki kod sahipleri eslestirilerek yarisma sonuglari bir zabitla
tutanak haline getirilecektir.

2. Duyusal analizde en yiiksek puani alan numune birincidir. Digerleri de bu sekilde siralanacaktir.

3. Kimyasal ve duyusal testleri basariyla gecen tiim yarismacilara basari sertifikasi verilecektir. Basarisiz olan
yarismacilara ise sadece yarigmaya katilim sertifikasi verilecektir.

4. Yarismada 6dil alan yaglara katilimcinin beyani {izere kullanacagi ambalaj hacimleri ve katiim formunda beyan
ettigi miktar esas alinan hesaplamayla bandrol sayilar1 tespit edilecek ve yarismadaki derecesini gosterir ozel
Zeytindostu Kalite Yarismasi logolu bandroller bandrol ticreti karsiliginda teslim edilecektir.

ONEMLI NOT:

1. Yarigsma kurallar1 IOC (Uluslar aras1 Zeytin Konseyi) kriterlerine uygun olarak hazirlanmistur.
2. Yagin yoresi ve zeytin cinsi (karisik ise yore ve cins yiizdeleri) ile iiretici-yaghane- ve stokta tutan kisi ve kurumlar

tarafindan (birbirinden farkli ise) basvuru formunda agikca belirtilecektir.
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Mario Solinas Quality Award of the

International Olive Council

© zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com
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Sunu2.ppt

Numune Kodu : MARIA SOLINAS DEGERLENDIRME FORMU
Tadimci1 Kimlik No :
Tarih

Koku Duyumlari(Max. 35 puan)

Zeytin MeyvemsiliZi(0-7) oo

Diger Kokular (0 - 3) e e e e
Yesil (GIMen/yaprak)(0-2) f.oriiiti i
Diger pozitif Hisler(0-3) e e e e
Uyum* (0-20) P
Toplam Puan e et e et

Tat Duyumlari(max. 45 puan)

Zeytin Meyvemsiligi(0-10)  co..iii i e s

Tatl1 (0-4) e
Act (0-3) e
Yakici(0-3) e
Yesil(¢cimen/yaprak)(0-2) S e et
Diger Pozitif Hisler(0-3) e e
Uyum* (0-20) S e e
Toplam Puan e e ettt ee ettt

Nihai Koku ve Tat Duyumlari(max. 20 puan)

Kompleks* (0-10) e
Kalicilik (0-10) e
Toplam Puan e ettt e et eee et et

Meyvemsiligin Siniflandirilmasi
Yesil Meyvemsilik(0-10) S+ e ettt h et ee et eh et et aa e aaeaeaneas
Olgun MeyvemsiliK (0-10)  co.oiii e
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MARIO SOLINAS QUALITY AWARD OF THE INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL

T.30/Doc. No 12

Annex 2

INTERNATIONAL COMPETITION FOR EXTRA VIRGIN OLIVE OILS

2009-2010 crop year

SENSORY ASSESSMENT SHEET

Sample code:
Taster identification no.:
Date:

Olfactory sensations (maximum 35 points)

Olive fruitiness (0-7)
Onther fruits (0-3)

Green (grass/leaves) (0-2)

Onther positive sensations (0-3)

Harmony ‘"' (0-20)

Partial score

Gustatory-retronasal sensations (maximum 45 points)

Olive fruitiness (0-10)

SWESS{I=H) = ecemsummmssssmaseessspecprasswermmssmesssssss=essssssreasasssagesioasseseeresansEare
Biter D=3 = R R N R R R R iR R R SRS SRS SRR
Pangemt {0=3] 3 = |  aicesisassscisemssssssssssdsnmeississaiitiaisaasdanahaasiditiandiisisssesisavansad

Green {AsSACARVESN TD=2) . i icciieesesessssoosussdonsvoissnarscisssnsromvastveisoonopiesssirasesossnions

Other: posiiVe SensMioNS (D=3) cisssiciiiiicaiomresaimmsiciisonesssmsbisssssrtsirs Frssost Vasssessunsses

Harmony 1 (0200 e e aaaanaan

Partial score

Final olfactory-gustatory sensation (maximum 20 points)

Complexity PH0=10)" o Sicisseiistiisete e i s e S  a S A
PRISIStOEa TN =000 cmemmpemacesectemmmrmant e s s e i

Parsfad soora: ===zl W s RS S aNRGS sRsaaatiaiE

Category of fruitiness: [:I Green D Ripe

FOIRLSCORE: = === i iRt ieme e e s i s e Sk s i T e

(1) Harmony increases when the attributes are balanced,
(2) Complexity increases with the number and intensity of aromas and flavours.
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PANEL DE CATA DE LA DENOMINACION DE ORIGEN MONTES DE TOLEDO
B
" | Perfil de notas sensoriales percibidas y su intensidad Clave de la muestra:

ATRIBUTOS POSITIVOS | 0,0/1,0]1,5]2,0]2,530/3,5 40/ 45)5,0] L DEFECTOS PUNTUACION
Frutaoo de ocaituna (verds o madura) 0
Frutado o otras fretas: 85
Msnzana (verde y'o madural 80
Verdls {oja, hierbs, taos, ramas) Ninguro 15
Almancrs (varde pe madwa) ,

= - _ 0
Picante 65
Alencrado = o
Dulze Apenas percibidos

: : - (10 - 29) 55
Aspero - Astringente *) ,

fis- Bodaf’] ’ Percibides con 50
Otros afrioutos folerables: irtensidad ligera-media 45

125 - 35 40

ATRIBUTOS NEGATIVOS 0,0/1,0 15/20{25/3,0{3,5/40/45 50 Y
Wetdlico

Temparativz (Tostado-Ouemada) 30
4 grio-Arinsdo-Avinagrado-Aeido Percibidos con gran 5
Atrojada/ Fermentado m 20
Putrige ;

. Humedad - Tiera (Susho) 15
Susiedad 1.0
Borres -Turbios
Rancic - Vigjo Aceds dasoguiiteado: sii no
Basto - Aceitcn Chsarvacicnes:

Otros defocos:

Crseoulidz: csands alpuna de s nodss aTerpo po prande fenga wee infeesided superior et dos panios ¢ ruie of resto oW parfi se considirant &l acelle desaQaildas) i se ke podd restir medky
PON resty medho purts do A nota final gue ke comespondania, debleodo Aacer’o constir ef ¢f miuedro coTespondhonre
Mot @5 mals indfcadas con L 2500500 00 pattian pers puedes dalr & purliacide. &/ 56 ercrerian 200 ure Lulonsidad gwva, sie sesclasificar of acetle.

Apellidos y Nombre: Fecha:
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Sol d'Oro Competition VERONA ITALY

Sol&Agrifood

Since 1951

~ CAPETOWN 2018

~ MEDIUM FRUIT EVOO
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https://www.solagrifood.com/en/home
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[talya’da yapilan yarisma ve fuardir.

Marino Giorgetti - Capo Panel Italy
- Giulio Scatolini Italy

Giuseppe Giordano Italy

Claretta Siccardi Italy

Simone De Nicola Italy

Vasileios Kamvysis Greece

Milena Bucar Miklavcic Slovenia

Anunciacion Carpio Spain

Selin Ertur Turkey

Alberto Martino Italy

Carlotta Pasetto Italy
Orietta Pavan ltaly
Madhi Fendri Tunisia
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Closing Ceremony Wiesbaden 2010

The Chairman, Mr. Patrick de Halleux,
and the members of the Standing Organising Committee
request the pleasure of the presence of

%zﬁé -ﬂ/ﬂﬁ/f%’ Lillmlon ﬁ/(m)i?mafed}fzme //e //!e o A6

at the Monde Selection 2010 Award Ceremony to be held
at The Kurhaus, Wiesbaden (Frankfurt), Germany on

Sunday May 30" & Monday May 31, 2010

Sunday, May 30" | Gala Event
700 pm  Welcome Cocktail and exhibition of the 2010 awarded products
800pm  Gala Dinner offered by Monde Selection and official Trophy Ceremony

Monday, May 31* | Closing Ceremony of the 2010 Quality Selections
2.00 pm  Speeches and Award Ceremony
i 6.00 pm  End of the Ceremony

MONDE SELECTION®

International Institute for Quality Selections

Laleli - Biyologik Bilimler Arastirma Gelistirme Ve Uretim

AS.

Tunus Cad. No 95 Kavaklidere

Ankara 06680

Turkey

Brussels, April 122010
Dear Mr Laleli Yahya Rauf,
The Monde Selection Standing Organising Ci i is pleased to inform you that your product(s) presented to the 2010 World
Selections has (have) been awarded as follows

Product Award

Laleli Extra Virgin Olive Oil Gold
We would like to congratulate you for the of your product(s) and sincerely hope to welcome you to the Closing Ceremony

to be held in Wiesbaden (Frankfurt) on May 30th & May 31st, 2010. Please find enclosed all relevant information.

Please note that all the results will be published in the Monde Selection’s List of Awards. Should you not wish your results to be
published or if you wish to make changes in the above company’s name, address or product’s name, please inform Monde
Selection by e-mail before April 24th, 2010.

We look forward to w ing you in Wiesbaden (Frankfurt).

Yours Sincerely,

< il

Patrick de Halleux
Chairman

MONDE SELECTION g

Chaussée de Tubize, 242 - B-1440 Wauthier-Braine (Belgium)
»@monde-scle

Tel. : 4322346 7557 - Fax:+322346 7576 - E-mail :

20.01.2025 © zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com 37
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CERTIFICATE

Laleli, Early Harvest Olive Oil
Taylieli Olive And Olive Oil Establishment

is granted the
e

Superior
LOSTE

AWARD 2010

—@@1 \/\\(\/\(\/\( @:’

Louis Frere Christian De Bauw
Managing Partner Brussels, May 27,2010 Managing Partner

The International Taste & Quality Institute (iTQi) is the leading independent Chef- and Sommelier- based organisation
dedicated to judging, certifying and promoting superior tasting food and drink.

INTERNATIONAL TASTE & QUALITY INSTITUTE

38
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Evaluation Results
Laleli, Early Harvest Olive Oil
by
Taylieli Olive And Olive Oil Establishment

Superior Taste Award 2010
with

3 Stars

INTERNATIONAL TASTE & QUALITY INSTITUTE
Sensory Evaluation Graph (in %)

OFinal Mark = First Impression m Vision @ Smell = Bitterness ® Pungency

The Final Mark is the result of a weighted average calculation
Brussels, April 22, 2010

A~ —=

Christian De Bauw Louis Frére
Managing Partner Managing Partner

INTERNATIONAL TASTE & QUALITY INSTITUTE
www.itgi.com

© zeytinist iskelekooperatiti@gmail.com 39
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ARGOLIVA 2013

Cantidad de empresas que presentaron muestras

57 (58% mas que la edicion 2012)

« Cantidad de muestras presentadas
94 (57% mas que la edicion 2012)

« Paises que presentaron muestras
Argentina: 80

Portugal: 5

Uruguay: 6

Espafa: 2

. © zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com
Grecla: 1
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Jurados internacionales

Dr. Wenceslao Moreda Instituto de la Grasa, Sevilla, Espafia

Dra. Gloria Portilla, Jefe de Panel de cata. Universidad de Chile

Qca. Ana Claudia Ellis Jefa Panel de cata Universidad de la Republica, Uruguay
Dra. Maria Paz Aguilera. Jefa de Panel de Cata de Citoliva, Jaén, Espafia

Aceites premiados

Categoria Artesanales (volumen de produccion lote homogéneo mayor a 500

litros y hasta 5000 litros)



Premio Armonia concorso oleario internazionale

Inrenational extravirgin oliveoil agency

[talya’da diizenlenen bu yarismada kalite ve ambalaj yarismaktadir.
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MASTER OF OLIVE OIL

https://mastersofoliveoil.org/

© zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com
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OliveJapan. .

ENTERNATIONAL EXTRA VIRGIN OLIVE O, COMPETTTION

2018
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Cortijo el Puerto Cortijo el Puerto Cortijo el Puerto  Cortijo el Puerto Cortijo el Puerto  Cortijo el Puerto
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INTERNATIONAL EXTRA VIRGIN OLIVE OIL COMPETITION

2013

WINNER
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LALELI @REANIC

prod¥€ed by
LALELI OLIVE OILS
Ankara, Turkey

This oil has been selected as one of the best 50 olive oils
and has been presented in our special FEINSCHMECKER issue "Olive Oil".

2010

Madeleine J
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Copenhagen international olive oil awards -
clooa



Los Angeles International Extra Virgin Olive OIl
Competition

[Los ,,r‘\ngc’[c’s International Extra Virgin Olive Oil Competition

WINNER

Best of Class Award
Laleli Olive Oils

International / Turkey TN
Edremit Bay -
Organic - Adremittion, Medium, 2009

Oliﬁe Oil
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Los Angeles International Extra Virgin Olive Oil
2008 Competition

VVINNER

Gold Medal Award

Laleli Olive Oils

Flavored Oils / Herb Basil,
Medium Edremit Bay, 2008

Certified by Darrel Corti June, 2008

vl'gf,

© zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com
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EXTRA VIRGIN OLIVE 0IL
COMPETITION

— 2015 —
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53



20.01.2025

GOLD AWAR
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' ‘ GOLD AWARD

GOLD AwARD
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NORTHERN OLIVE OIL SHOW 2001
South Australia
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http://www.zeytinim.com/bolumyazilari.aspx?id=1
http://www.zeytinim.com/bolumyazilari.aspx?id=1

En Dogal Ege'den
0 Sponsorlu + Q
Has Koylim Ayvalik soguk sikim tanim olarak tek
bahgeden, erken hasat zeytinin yere dismeden,
beklemeden toplanarak tas degirmende gekirdekleri
ile birlikte 6guttlerek daha sonra hasir guvallarda

ezildigi bir yontemdir. bu yontem kullanilirken
verilen su 27 dereceyi gegcmez.
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Tadimci kusur ve pozitif 6zelliklere gore

konusur. Iyi kotii demek isi degildir.



Eskiden zeytinyagi kullanin vardi
simdi1

nasil zeytinyagi kullanalim var



Commercial norm COI/T.15/NC n.3 of June 25, 2003

Reg. (CE) N. 2568/91 and subsequent updates relating to the
characteristics of the olive oil and of olive-pomace as well as their
related methods

Reg. CE N. 2081/91 on the public protection: DOP/IGP

Reg. (CE) N. 796/02 updated modification to the regulation(CEE) n.
2568/91

Reg. (CE) N. 1513/2001 that modifies the regulation no. 136/66/CEE

Reg. (CE) N. 1019/2002 relates to the norms for the
commercialization of olive oil



Reglamento CE 2568/1991 11 Julio 1991” adin1 duyurmustur. Sizma Zeytinyagi tadiminin

incelilikler1 ve analiz yontemler1 tizerinde bir¢ok diizenlemeler giiniimiize uyarlanmastir.

Reglamento CE 2568/1991 11 Julio 1991

Reglamento CE 796/2002 6 Mayo 2002

Reglamento CE 1989/2003 6 Noviembre 2003

Reglamento CE 640/2008 4 Julio 2008

Uluslararasi zeytin konseyinin 2007 yilinda “Norma COI/T.20/ Doc. N° 15/ Rev. 2 Septiembre
2007 ve RES-4/76-1V/97 of 5”

20.01.2025 © zeytinist iskelekooperatifi@gmail.com 61


Ulas/Sunu1.ppt

Sorulariniz varsa cevaplayayim.

Daha sonra akliniza soru gelirse litfen yiiz
ylze, e posta veya telefon yoluyla ulaginiz.

A\

Mucahit
Kivrak

© zeytinist kivrak@gmail.com

20.01.2025 o
www.mucahitkivrak.com.tr
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kivrak@gmail.com

www.mucahitkivrak.com.tr

© zeytinist
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Bu ders notlari zeytincilik programi 6grencileri,
Kursiyerler, sektor temsilcileri, diger
tniversitelerde okuyan énlisans, lisans, yiiksek
lisans ve doktora dgrencileri ile arastiricilara
yonelik hazirlanmistir. Daha detay bilgiye ulasmak

isterseniz ltitfen iletisime geginiz.

© zeytinist kivrak@gmail.com
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www.mucahitkivrak.com.tr
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DERS NOTLARI SUREKLI YENILENMEKTEDIR.
LUTFEN DAHA ONCE INDIRDIGINiZ DERS NOTU VARSA
YENI TARIHLI OLAN DERS NOTUNU TERCIH EDINIZ.
NOTLARDA HATALI ve
EKSIK BIR YER GORDUGUNUZDE LUTFEN BILDIRINIZ.




Dr. Miucahit KIVRAK
0505 772 44 46

Kivrak@gmail.com

WWW.zeytin.org.tr

www.mucahitkivrak.com.tr

kivrak@gmail.com


mailto:kivrak@gmail.com
http://www.zeytin.org.tr/
http://www.mucahitkivrak.com.tr/

Sosyal medya 1iletisim

nttps://www.facebook.com/mucahit.kivrak

nttps://twitter.com/zeytinist

nttps://instagram.com/zeytinist/

nttps://www.youtube.com/channel/UCNDXadH7]pBOFVRLbEVtgHA

20.01.2025 © zeytinist ' k'lvrak@gmall.com
www.mucahitkivrak.com.tr
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